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= PARTYSERVICE
DRECHSLER

Appenweier- Urloffen, St. Martinstral3e 20
Tel: 07805 / 4785, Fax: 07805 / 919827
Email: info@party-drechsler.de / Internet: www.party-drechsler.de
Ilhr Ansprechpartner:

Frau Iris Drechsler-Stumm

Partyservicels

A'Drechslers

Ein schones Fest bleibt lange in Erinnerung !!!

Anlasse zum Feiern gibt es mehr als genug wie Hochzeit, Polterabend, Geburtstag, Jubilaum, Eréffnung,
Einweihung, Richtfest, Firmenveranstaltungen und viele mehr.

Hiermit méchten wir uns als ,,Partyserviceunternehmen fir alle Falle” vorstellen.

Um Ihnen einen Uberblick (iber einen Teil unseres Leistungsumfangs zu vermitteln, haben wir Ihnen in
dieser Broschiire einige Leistungen und Vorschlage zusammengestellt.

Jeder Auftrag wird individuell bearbeitet, so dass wir selbstverstandlich auch weitere Vorschlage speziell
nach Ihren Vorstellungen fiir Sie erstellen kdnnen.

Auf Wunsch liefern bzw. besorgen wir Ihnen auch Geschirr, Gldser, Ausstattung, Dekoration sowie
Getrdanke auf Kommission. Bei Bedarf steht unser Personal zu Ihren Diensten. Gerne sind wir behilflich bei
der Suche nach passenden Raumlichkeiten (Raumliste bitte anfordern), Musik, Zelten oder Gartenpavillon
u. vielem mehr.

Flr weitere Fragen oder konkrete Beratung stehen wir Ihnen jederzeit gerne telefonisch oder in einem
personlichen Gesprach unverbindlich zur Verfligung. Als weitere Hilfe kdnnen Sie uns auch im Internet
besuchen unter www.party-drechsler.de

Die Preise in diesem Prospekt sind unverbindliche Richtpreise, zuziiglich der gesetzl. MwsSt. (7% oder 19%
je nach Dienstleistungsart). Die Problematik der anzusetzenden MwsSt. haben wir auf der letzten Seite
dieser Broschiire beschrieben. Preisinderungen behalten wir uns vor!

Lieferung: Bitte beachten Sie, dass zu den Angebotspreisen je nach Auftragswert u. Entfernung evtl. eine
Lieferpauschale u. eine Geschirrriickholpauschale hinzu kommt. Die Hohe dieser Pauschalen konnen Sie
unserer Preisliste "Liefer- u. Abholservice" entnehmen.

Unser Preis-Leistungsverhiltnis bekommt hoffentlich lhre Zustimmung.

Falls wir mal nicht die giinstigsten sind, beachten Sie bitte bei Ihrer Auftragsvergabe folgende Tatsache:
"Die Freude iiber den giinstigsten Preis dauert nicht so lange wie die Freude u. Erinnerung an eine
schone u. gelungene Feier". lhre Gaste werden es lhnen danken.

Als Grundlage fir alle Auftrdge dienen auch unsere ,Allgemeine Geschaftsbedingungen”, die
Sie bei uns anfordern kénnen.

In allen Beratungsfragen fir Sie zustandig ist Frau

Iris Drechsler-Stumm

» Weils einfach genial schmeckt”

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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,,Brunch” (Ab ca. 20 Personen. Kleinere Personenzahlen auf Anfrage)

Eine tolle Sache! Friihstiick (Breakfast) und Mittagessen (Lunch) zusammenlegen.
Eine der vielen méglichen Varianten...

Leckere Aufschnittwurst

Rohe u. gekochte Schinkenspezialitdten

Kasespezialitdten, eine Auswahl von Schnitt-, Weich- u. Frischkase
Partyfrikadellen oder ofenfrischer Fleischkase

Dazu KnoblauchsolRe

Gegartes Schinkle oder gegrillte Hihnchenteile

Dazu CurrysoRe

Krauterrihrei mit Schwarzwalder Speck

Ofenfrische Schlemmerhérnchen

Leichter Wurst- oder Gemiisesalat

Feine Gemiuse- Cremesuppen oder klare Fleischbriihe mit KI6Bchen
Gefiillte Peperoni, gefiillte Cocktailtomaten

Frisches Marktgemiuise u. Gemusesticks

Gebratenes, eingelegtes Gemiise

Verschiedene Friihstlicksbrétchen u. Baguette

Frichtequarkcreme in Mini-Glaschen

Exklusive Friichteplatte u. frischer Obstsalat

Ofenfrische Croissant oder Laugenkonfekt

Joghurt, Musli, Cornflakes

Butter, Honig, Marmelade Preis pro Person

L L L L L L R R R VT

e Ergdanzung !!!
Wie oben, jedoch zusatzlich mit einigen leckeren Fischspezialitdten Preis pro Person

U9

Wir haben auch weitere tolle Brunch-ldeen wie Gutsherren-Brunch, Schlemmer-Brunch,
Feinschmecker-Brunch u. v. m. Fordern sie diese einfach bei uns an!

Fir Ilhren Stehempfang: Fingerfood

Leckere Canape
= Mit gekochten Schinkenspezialitdten, rohen

Schinkenvariationen, Schlemmerbraten, Kasevielfalt u. Fischspezialitaten, Stick
Vegetarische Canape
= Mit Spargel, Eier-Creme, Tomaten, Mozzarella u. Rucola %’ Stiick
= Mit Fetakdse u. mediterranem Gemiise Stiick
Alle Canapes werden exklusiv garniert, lecker dekoriert u. auf Platten angerichtet
Biiro Brotchen
= (aufgeschnittene Party- Brétchen)

bestrichen mit leckerem Dip u. Salat, belegt mit Schinken, Braten, Salami,

Kase u. Lachs u. garniert mit Gemuse Stiick
Bruschettinis mediterrane, Ciabatta-Brot mit Pesto-Variationen bestrichen und belegt mit ...
= Tomaten-Sugo, lecker garniert Stiick
= Krduter-Sugo, lecker garniert Stiick
= Thunfisch u. Cippolas Stiick
= Luftgetrocknete Salami u. eingelegtem Gemiise Stiick
= Parma-Schinken u. Gemiise Stiick
= Puten-Schinken u. Kirschtomaten Stiick
= Fetakdse mit gegrilltem Gemiise Stiick
= Rucola, Tomaten u. Mozzarella Stiick

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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PartyspaR im Quadrat

Mini Brotchen-Ecken-Variationen (lassen Sie sich iberraschen) bestrichen mit leckeren Dips in den Varianten:
leicht u. Gemise

edel u. Fisch

pikant u. Kase

bayrisch, mit Obatzda und frischem Marktgemise

herzhaft u. lecker mit Schinken oder Salami Stiick

Uy d Uy

Mini Laugenkonfekt, Exklusive belegt
Als Grundlage dienen leckere Dips
= Party-Laugenkonfekt mit Schinken, Braten, Kdse u. Salami.
Empfohlenen Menge 5 Stiick pro Person (Mindestmenge 20 Stiick) Stiick

=  Party-Laugenkonfekt mit Lachs.
Empfohlene Menge 5 Stlick pro Person (Mindestmenge 10 Stiick) Stiick

Mini Laugengebackvariationen, lecker belegt
=  Mit Frischk&se u. Krautern oder Schinken u. Kdse oder Salami u. Kase Stiick

Wrap’s (gefiillte Weizenteigfladen)

= Mit Putenfleisch, Paprika, Eisbergsalat u. Curry-Dip y , Stiick
= Mit Lachs, Eier, Eisbergsalat u. Dill-Dip Rl Stick
= Mit Steinchampignon, Broccoli, Karotten, Eisbergsalat u. Knoblauch- Krduter- Dip Stiick
= Mit Schinken, Gemiise, Eisbergsalat u. Cocktail-Dip Stilick

Laugen-Schnecken belegt. Super fein! Probieren Sie!!l Als Grundlage dienen leckere Dips. In den Varianten ...

= Exklusive, mit Lachs, Meerrettich und Ei Stiick
= Rustikal, mit hausgemachtem Fleischsalat und Ei Empfehlung Stiick
= Vital, mit Krduter-Frischkdse und Marktgemise pro Person Stlick
= Turkey, mit Putenbrustfilet, Curry-Dip und Ananas =1 Stlck Stiick

Bagels (Neuheit!), belegt mit Frischkise, Salat in den Varianten ...

= Turkey: Putenschinken, Ananas, Kase Stlick
= Classic: Schinken, Ei, Paprika, Kise Empfehlung Stiick
= Nordic: Riucherlachs, Ei pro Person Stiick
= Nizza: Thunfisch, Ei, Zwiebeln =1 Stiick Stiick
= Vital: Krduterquark, Schnittlauch, Radieschen Stlick
= Vegetaria: Fetakdse, mediterranem Gemiise Stiick

Besondere Fingerfood- und Vorspeisenspezialititen

= Krabbencocktail, Gefliigelcocktail oder Kase-Florida-Cocktail, in Mini-Glaschen Stick
= Gambas in Knoblauchél, in Mini-Schalchen Stick
= Tafelspitz mit Vinaigrette, in Mini-Schalchen Stiick
= Vitello Tonnato, in Mini-Schalchen Stick
= Badisches Carpaccio mit Meerrettich, in Mini-Schalchen p. Pers.
= Lachsroélichen, in Mini-Schalchen Stick
= Schinken-Crépes, in Mini-Schalchen Stiick
= Bohnen in Mojo, in Mini-Glaschen (kalte wirzige SoRe / eine Kanarische Spezialitat) Stiick
=  Cocktailtomaten im Speckmantel, in Mini-Schalchen Stiick
= Steinchampignon im Speckmantel, in Mini-Schéalchen Stiick
= Brotsalat mit leckerem Dressing, in Mini-Gldaschen Stlick
= Calabrese-Cocktail, in Mini-Glaschen Stick
= Hirtencocktail, in Mini-Glaschen Stick
= Gazpacho, kalte spanische Gemiisesuppe in Mini-Gldaschen Stiick

SiiBe Kleinigkeiten

Gefiillte Mini Eclair mit Vanillecreme oder Schokoladencreme (Mindestmenge 20 Stiick) Stiick
Mini Schoko-Windbeutel mit Vanillecreme (Mindestmenge 20 Stiick) Stiick
Gefiillte Mini Windbeutel mit Vanillecreme (Mindestmenge 20 Stiick) Stiick

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Smoothies (leckere erfrischende Fruchtgetrinke), in den Varianten ...
= Erdbeer, Waldfriichte, Orange-Mango (Mindestmenge pro Variante = 2 Liter) Preis pro 2 Lit.

Muffins-Variationen
= Nuss-Muffin, Schoko-Muffin, Joghurt-Kirsch-Muffin, Mandarinen-Muffin (Mindestmenge 10 Stiick je Sorte)

Stiick
Mini-Obsttortchen,
= mit Vanillecreme u. frischen Erdbeeren o. frischen Friichten (Mindestmenge 20 Stiick) Stiick
Donauwelle (Kuchengebdck) (Mindestmenge 20 Stiick) Stiick
Preis Hit !!!
Baguette-Brote pfiffig belegt
Ofenfrisches Steinofenbaguette oder Kérnerbaguette! Als Grundlage dienen leckere Dips
= Mit Schinken, Braten, Kase u. Lachs. Pfiffig ausgarniert. (1 Stiick fiir ca. 3 Personen) Stiick
= Mit Schinken, Braten, Kdse u. Wurst. Reichlich ausgarniert. (1 Stiick fiir ca. 3 Personen) Stiick
Zum_ Apperativ - Weitere Fingerfood-Spezialitaten
Unser herzhaftes warmes Snackgeback
= KasefliBe, Krauterroulade, Pizza-Taler 3 Teile pro Person
= Extra Mini-Schlemmerhérnchen, mit Schinken u. Kase 2 Teile pro Person
= Petit-Quiche-Schnitten, mit Schinken u. Lachs (D = ca. 3 cm) 3 Teile pro Person
Laugen-Snackgeback mal anders
= Mit Speck, Kdse o. Kérner __ 3 Teile pro Person
Warme Fingerfood Spezialitdten
Mini Quiches (Mindestmenge 8 St.je Sorte), D = ca. 8 cm
= Mit Broccoli und Schinken / Lauch und Schinken / Salami u. Tomaten / oder Lachs u. Gemise Stiick
Schlemmerhdrnchen mit Schinken u. Kése / oder Steinchampignon u. Kase Stiick
Muffins mal herzhaft mit Salami, Schinkenspeck oder Champignon (mind. 8 St. pro Variante) Stiick
Party-Frikadellen (unsere leckeren Minis) 5 Stiick
Fleischbdllchen 5 Stiick
Schnitzel-Happen (unsere saftigen panierten Mini-Schnitzel vom Schweineriicken) 5 Stiick
Fisch-Happen (vom Seelachsfilet) 5 Stiick
Hahnchennuggets (paniertes Hahnchenbrustfilet) 5 Stiick
Hahnchensticks (Hihnchenbrustfilet am SpieR, pur oder mit Ananas oder mit Zwiebeln) 5 Stiick
Garnelen-Lollipops (Garnelen mit Gemiise und Zitronengras) 5 Stiick

Ein leckeres Fingerfood Dessert finden Sie bei unseren Dessert-Spezialitdten weiter hinten.
Unser Fingerfood Eisbiiffet bieten wir lhnen gerne auf Anfrage an.
Weitere Fingerfood-Biiffet-Vorschldage konnen wir lhnen gerne zusenden.

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Fingerfood Biiffet , Exclusiv”

Leckere Canapes
=  Mit gekochten Schinkenspezialitaten, rohen Schinkenvariationen, Schlemmerbraten, Kasevielfalt u.
= Fischspezialitdten, exklusiv garniert

Gemiise Canape
= mit Spargel u. Ei, Tomaten u. Mozzarella

Wrap's (gefiillte Weizenteigfladen)
= Mit Putenfleisch, Paprika, Eisbergsalat u. Curry-Dip
= Mit Lachs, Eier, Eisbergsalat u. Dill — Dip

Partylaugenkonfekt pfiffig belegt
= Mit Schinken, Braten, Kase u. Lachs. Pfiffig ausgarniert.

Cocktails in Mini-Glaschen

= Krabbencocktail

= Geflugelcocktail

= Kase-Florida-Cocktail

= Calabrese-Cocktail, Mozzarella Kugeln mit Cocktailtomaten u. Rucola

Anti-Pasti in Mini-Schélchen

Dazu warm serviert ...

Schlemmerhoérnchen
= Mit Schinken u. Kase

Petit Quiches
= Mit Broccoli und Schinken
= Lachs u. Gemise

Party-Frikadellen und Schnitzelhappen

Hahnchensticks gegrillt
= Deftige wiirzige Hahnchenbrustfilet-Variationen am Spiel3

Dazu unsere leckeren Dips: KnoblauchsoBe, CocktailsoBe, Currysof3e. Hierzu frisches Baguette.
Biiffet dekoriert.

(Ca. 10 Teile pro Person)
Preis fiir komplettes Fingerfood-Biiffet wie zuvor beschrieben pro Person

Wir haben auch noch weitere tolle Variationen von Fingerfood-Biiffets auf Anfrage!!!

Fiir einen Stehempfang empfehlen wir lhnen ein Fingerfood-Biiffet mit ca. 6 Teilen pro Person

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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zBauen” Sie Sich ein Menii oder Biiffet!

Auf den ndchsten Seiten kénnen Sie Sich lhr individuelles Menii oder Biiffet selbst zusammenstellen.

IPartyserovicelgy

A'Drechsiery

Beginnen wir mit unseren leckeren Vorspeisen!!!

Rohschinkenspezialititen mit Melonenschiffchen pro Person

Fischplatte mit Forellenfilet, Lachs, Fischpastete, Crevetten u. Sahnemeerrettich.

Ausgarniert mit gefllten Eiern, gefiillten Cocktailtomaten, Peperoni pro Person

Lachsrdllchen mit Urloffener Meerrettichmousse Brot bitte pro Person

Schinkenréllchen mit Kriuter-Frischkdse-Mousse separat pro Person

Gefliigelcocktail mit Ananas und Orangen dazu pro Person
bestellen

Anti-Pasti Platte, bestehend aus gebratenen Aubergine, Paprika,
Zucchini u. Steinchampignon pro Person

Anti-Pasti Vorspeisenplatte ,Exklusiv” bestehend aus: Gebratenen Aubergine, gegrilltem Paprika, gegrillten Zucchini,
gefiillten Cocktailtomaten, gefiillten Peperoni, Tomaten mit Mozzarellabocconcini, Melonenschiffchen mit Siidtiroler Schinken,

pro Person
Tomaten mit Mozzarella-Bocconcini, Pesto u. Basilikum pro Person
Charcuterie-Pastete mit CumberlandsoRe pro Person
Wilder Salat: Versch. Blattsalate mit Balsamico Dressing, Walnusskerne u. Kracherle pro Person
Feldsalat: mit Speck, Niissen u. Kracherle (nur in der Saison) pro Person
Brotsalat: Mit Kirschtomaten, Rucola u. Parmesanspéne, in Dressing Brot bitte pro Person
Vitello Tonnato: Diinne Kalbfleischscheiben mit ThunfischsoRe separat pro Person
Badisches Carpaccio: Hauchdiinnes Schiufele an Meerrettich-Creme dazu pro Person
Gazpacho: Kalte spanische Gemiisesuppe in Mini-Glidschen bestellen pro Stiick
Warme Vorspeisen
e Schweine Filet Wellington —Taschen pro Person
e Puten Ragout Fin mit Reis oder Konigin Pastete pro Person
* Kalbsragout Fin mit Reis pro Person
e Lachsfilet in Blatterteigpackchen pro Person
Weiter geht’s fiir alle Suppenliebhaber!!!

Unser Tipp !!!

= Klare Fleischbriihe mit Fleischkl6Rchen (Hanauer Bollensuppe ) Ein heiRer herzhafter Suppentopf ist
= Klare Fleischbrithe mit MarkkléRchen oder Butterkl6Rchen auch in der spiteren Abendstunde
= Klare Fleischbriihe mit Kriuterfladle immer beliebt.
= Klare Gemisebriihe mit Gemiisespaghetti (Karotten, Sellerie oder Kohlrabi)
= Speckknodelsuppe
= Kdsecremesuppe mit Kracherle \%
= Gemisecremesuppe mit frischen Krautern } Falls Sie Brot
= Tomatencremesuppe mit Basilikum winschen, bitte
= Tomatencremesuppe mit Cherry separat dazu
= Steinchampignon-Rahmsuppe mit frischen Krautern bestellen.
= Knoblauchcremesuppe mit Kracherle Siehe Seite 13
= Kartoffelsuppe mit Speck
= Kurbisscremesuppe (nur in der Kiirbisssaison)
Preise pro Person als Vorspeise (0,3 1) / als Hauptspeise (0,5 I)
Fiir Feinschmecker
= Spargelcremesuppe Preise pro Person als Vorspeise (0,3 1) / als Hauptspeise 0,5 )
= Pfifferlingrahmsuppe (Saison)Preise pro Person als Vorspeise (0,3 |) / als Hauptspeise 0,5 1)
= Lachscremesuppe Preise pro Person als Vorspeise (0,3 1) / als Hauptspeise 0,5 )
= Gulaschsuppe Preise pro Person als Vorspeise (0,3 1) / als Hauptspeise 0,5 )

Hinweis: Alle Suppen sind ohne Beilagen. Diese kdnnen Sie separat dazu bestellen.

= Chili Con Cane, inkl. Baguette hierfiir pro Person

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen



Hauptgerichte Vom Schwein

2 Schweineschnitzel paniert (besonders mager u. saftig)
mit Rahm- oder Bratensol3e.

= dazu Eierspatzle

= mit Krduter-Rosti

2 Schweineschnitzel mit Braten- oder RahmsoRe, > ohne Beilage <

2 Jagerschnitzel (wahlweise vom Hals oder Riicken) an SteinchampignonrahmsoRe
= dazu Eierspatzle
= mit Mini-Semmelknédel

Uberbackene Schlemmer-Steakpfanne (vom Schweine-Hals oder Schweine-Riicken)
Uberbacken mit Kise, frischen Steinchampignon, Speck u. Krautern, an RahmsoRe,
= dazu Eierspatzle

Schweine- Geschnetzeltes ,Ziiricher Art", mit Eierspatzle

Schweine Geschnetzeltes ,,Gyros Art“, mit Tsatsiki, Reis oder Fladenbrot
Schweine Geschnetzeltes ,,Gyros Art”, mit Tsatsiki, > ohne Beilage <

Gefiillter Schweinebraten ,Jager Art“, mit Champignon u. Speck, dazu Eierspatzle
Gefiillter Schweinebraten ,Jager Art, > ohne Beilage <

Gefiillter Schlemmerbraten vom Schwein,
= mit frischem Gemise gefiillt, dazu Eierspatzle

Gefiillter Schlemmerbraten vom Schwein, mit frischem Gemiise gefiillt, ohne Beilage
Broccoli-Braten, unsere Spezialitdt vom Schwein, dazu Eierspatzle
Broccoli-Braten, unsere Spezialitdt vom Schwein > ohne Beilage <

Hirtenbraten, die griechische Spezialitat, gefiillt mit Schafskise, dazu Curry-Reis

Gegrillter Schweinesteakbraten vom Schwein. Besonders mager
= mit SteinchampignonrahmsoRe, dazu Eierspatzle

Gegrillter Schweinesteakbraten vom Schwein. > ohne Beilage <

Gegrillter Schweinesteakbraten vom Schwein , da Fruita®. Besonders mager
= mit Curryrahmsol3e u. Mangospalten, dazu Basmatireis

Burgunder Braten vom Schwein,
= dazu Williamsbirnen mit Wildpreiselbeeren, dazu Eierspatzle

SpieBbraten vom Schweinehals. Besonders saftig. Mit RahmsoRe oder PfefferrahmsoRe
= dazu Eierspatzle

Gratinierter Schweizer Steakbraten,
= Uberbacken mit Appenzeller-Kase, dazu Eierspatzle

Mini-Schweinshaxen, mit BratensoRe, Semmel- oder Kartoffelknédel, Sauerkraut
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Alternative
Beilagen

Finden Sie auf

Seite 13

pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen




Gefiilltes Schweine-Lendchen,
= mit Gemise u. Fleischfiillung, RahmsoRe, dazu Eierspatzle

Gebratene Schweine-Medaillons mit Pepp.
= mit griner Pfefferrahmsofe, dazu Eierspatzle

Gebratene Schweine-Medaillons, mit Steinchampignons, dazu Eierspatzle
Schweine- Filet im Speckmantel, mit Pfifferling-RahmsoRe, dazu Eierspatzle
Schweine- Filet im Speckmantel, mit Steinchampignon-RahmsoRe, dazu Eierspétzle

Schweine- Filet mit Krauter-Frischkdsekruste, an Cherry-RahmsoRe, dazu Eierspitzle

Alles SpieRBig !!!
Schweine Filet-Spie8chen ,Zigeuner Art", (2 Stiick)
= mit Schweinemedaillons, Speck u. Paprika dazu Zigeuner SoRe, dazu Curryreis

Schweine Filet-Spief3chen ,Jager Art“, (2 Stiick) mit Schweinemedaillons,
= Steinchampignon, Speck, an KrauterrahmsoRe, dazu Spatzle

Schweine Filet-Spie3chen ,,Schaschlik Art“, (2 Stiick) mit Schweinemedaillons,
= Speck, Paprika, Zwiebeln, an ZigeunersoRe, dazu Baguette
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pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

Gefliigel leicht & fein

Alternative Beilagen
Finden Sie auf
Seite 13

Hahnchenbrustpfanne mit Wok-Gemiise
= mit gelber CurrysoRe, dazu Basmatireis

Gefiilltes Hihnchenbrustfilet-Roulade mit Speck, Gurke, Zwiebeln u. Senf
= in SchmorbratensoRe, dazu Eierspatzle

Gefiilltes Hihnchenbrustfilet mit griinem Spargel o. Zucchini
= in AquavitrahmsoRe, dazu Eierspatzle

Gefiilltes Hdhnchenbrustfilet mit Blattspinat
= in KrauterrahmsoRe, dazu Eierspatzle

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Budapester- Sof8e
= dazu Eierspatzle

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Cherry- RahmsoRe
= dazu Eierspatzle

»Saltim Bocca” vom Hahnchen, mit Zucchini u. Salbei
= dazu Tagliatellen

Gegrillte Hahnchenschlegel > ohne Beilage <
Hahnchenbrustfilet ,,Piccata Milanese”, mit Spaghetti, TomatensoRe und Parmesan

Wok-Gerichte

= Thai-Pfanne: Hdhnchenbrust an Curry-Kokos-SoRe mit Basmati-Reis oder Asian-Noodles

Paella mit Hahnchen, Puten und Chorizo (mit Paprika u. Knoblauch gewiirzte Rohwurst)

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person
1 Stiick

pro Person

pro Person

pro Person

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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of)

Sie auf Seite 13

A"ES Gute von der Pute % Alternative Beilagen Finden

Uberbackene Schlemmer Schnitzel von der Putenbrust mit frischen Steinchampignon, Speck, Krauter und RahmsoRe.

= dazu Eierspatzle pro Person
Putenmedaillons an SteinchampignonrahmsoRe, dazu Eierspétzle pro Person
Putenrahmbraten mit Pfifferlingen, dazu Eierspitzle pro Person
Gefiillter Putenbraten” Zigeunerart” mit PaprikarahmsoRBe, dazu Eierspitzle pro Person
Puten-Ragout-Fin, mit Butternudeln pro Person
Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art”, mit Reis pro Person

Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art” mit frischen Steinchampignons.
= Mit Eierspatzle pro Person

»Riz Casimir” Zartes Putengeschnetzeltes, mit CurryrahmsoRe u. Ananas. Dazu Reis  pro Person

Putenfleischpfanne mit Wok-Gemiise, mit Reis pro Person
2 Putensteak gegrillt mit ZigeunersoBe, dazu Eierspitzle pro Person
2 Putenschnitzel paniert mit RahmsoRe, dazu Eierspéatzle pro Person
2 Putenschnitzel paniert mit Braten- oder RahmsoRe, > ohne Beilage < pro Person
Gegrillter Putenbraten > ohne Beilage < pro Person
Oder darf‘s etwas vom Kalb sein? Alternative Beilagen Finden
Sie auf Seite 13
»Zuricher” Sahne-Geschnetzeltes vom Kalb, dazu Eierspatzle pro Person
Gefiillte Kalbsbrust, eine Delikatesse, dazu RahmsoRe, Eierspatzle pro Person
Gefiillte Kalbsbrust, dazu RahmsoRe > ohne Beilage < pro Person

Kalbsrahmbraten mit Steinchampignon u. Krauterrahmsof3e
= Dazu Eierspatzle pro Person

»Saltim Bocca” vom Kalb. Gegrilltes Kalbssteak mit Zucchini, Parmaschinken und Salbei

=  dazu Tagliatellen pro Person
Gegrillter Kalbsriicken mit PfifferlingrahmsoBe, dazu Eierspitzle pro Person
Kalbshaxe ,,0sso Bucco”, dazu Mini-Réstkartoffeln pro Person
Wiener Schnitzel (paniert) vom Kalbsriicken, mit RahmsoRe u. Eierspéatzle pro Person

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen



Alternative Beilagen Finden

Typisch ,,Badisch”

Sie auf Seite 13

Zarter Sauerbraten vom Rind (unser Hit). Dazu Williamsbirnen gefiillt mit Wildpreiselbeeren
= Dazu Eierspatzle pro Person
= Mit Kartoffelknddel (unser Hausrezept) pro Person

Gemischter Braten. Zarter Rinder-Schmorbraten und saftiger Schweine- Halsbraten, dazu BratensoRe,
= mit Eierspatzle pro Person

Gefiillte Kalbsbrust, eine Delikatesse. Dazu Cherry-RahmsoRe u. Eierspatzle pro Person

Gekochte Tafelspitz ,,Urloffen” (besonderes leicht u. zart) mit MeerrettichrahmsoRe,
= Williamsbirnen gefillt mit Wildpreiselbeeren, Boullion-Kartoffeln u. Sauerkraut pro Person

Gekochte Tafelspitz (besonderes leicht u. zart)
= mit MeerrettichrahmsoRe, Wildpreiselbeeren, Boullion-Kartoffeln u. Rote Beete Salat pro Person

Gekochte Tafelspitz (besonderes leicht u. zart) mit MeerrettichrahmsoRe,
= Williamsbirnen gefllt mit Wildpreiselbeeren und Boullion-Kartoffeln pro Person

Gegartes Wachholder-Schiufele vom Rotwein Sud
= mit Ananassauerkraut, Kartoffeln und BratensoRe pro Person
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Vom Rind ,,Fiir Feinschmecker”

Alternative Beilagen Finden

Sie auf Seite 13

Zarter Sauerbraten vom Rind (unser Hit). Dazu Williamsbirnen gefiillt mit Wildpreiselbeeren

= mit Eierspatzle pro Person
= mit Kartoffelknodel (unser Hausrezept) pro Person
= mit Serviettenknddel oder Bandnudeln pro Person
Gegrilltes Roastbeef. Mit PfefferrahmsoBe oder Bratenjus, dazu Kartoffelgratin pro Person

Zwiebelrostbraten (aus der Rinder-Steakhiifte) mit hausgemachten Rostzwiebeln
= mit Serviettenknédel pro Person
= mit Mini-Semmelknd&del pro Person

Rinder Schmorbraten (aus der Rinder-Steakhiifte) an SchmorbratensoRe oder Balsamico-SoRe

= mit Mini-Kartoffelknédel pro Person
= mit Eierspatzle pro Person
Geschnetzeltes ,,Madagaskar” (aus der Rinder-Steakhiifte). Mit Reis pro Person
Geschnetzeltes mit Balsamico-Sof3e (aus der Rinder-Steakhiifte). Mit Reis pro Person
Ungarischer Rinder-Saft-Gulasch. Mit Serviettenknodel pro Person
Rinderzunge in Madeira-SoB3e. Mit Eierspatzle pro Person

Gekochte Tafelspitz (besonderes leicht u. zart) mit MeerrettichrahmsoRe,
= Williamsbirnen gefllt mit Wildpreiselbeeren und Boullion-Kartoffeln pro Person

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Vom Fisch 11 T ot o
Gegrilltes Lachsfilet mit Wok-Gemiise dazu Tagliatellen oder Basmatireis pro Person
Gegrilltes Lachsfilet mit Rosa PfefferrahmsoRe und Garnelen, dazu Tagliatellen pro Person
Gegrilltes Lachsfilet auf Blattspinat mit Riesling-RahmsoRe, dazu Tagliatellen pro Person
Gegrilltes Zanderfilet an Riesling-RahmsoRe, dazu Blattspinat und Butternudeln pro Person
Gegrilltes Zanderfilet mit Rosa Pfeffer, Riesling-RahmsoRe und gegrillten Garnelen,

= dazu Tagliatellen pro Person
Gegrilltes Zanderfilet auf Champagner-Sauerkraut, an Rosa PfeffersoRe,

= dazu Tagliatellen pro Person
Fischrollchen vom Pangasius-Filet, mit SchnittlauchsoBe. Dazu Tagliatellen pro Person
Lachsfilet im Blatterteig-Péackchen (2 Stiick) pro Person
Lachs-Lasagne pro Person
Paella mit Meeresfriichten, Flusskrebsen, Gambas und Chorizo pro Person
Paella mit Hihnchen, Fisch, Meeresfriichte, Gambas und Chorizo pro Person
Fiir Liebhaber u. Feinschmecker Alternative Beilagen Finden

Sie auf Seite 13

Ill

Gegrillte Lammkeule ,,Provencal” mit Thymianjus
= Dazu Kartoffelgratin, Bohnenbudget mit Speck

Rehragout mit RotweinsoRe, dazu Apfelrotkraut,
= Williamsbirnen mit Wildpreiselbeeren, dazu Serviettenknodel

Rehkeule mit Rotweinsol3e oder WacholderrahmsoRe
= Dazu Apfelrotkraut, Williamsbirnen mit Wildpreiselbeeren, dazu Serviettenknédel

Aus der Riesenpfanne

= Paella mit Meeresfriichten, Flusskrebsen, Gambas und Chorizo

= Paella mit Hdhnchen, Fisch, Meeresfriichte, Gambas und Chorizo

= Paella mit Hdhnchen, Puten und Chorizo (mit Paprika u. Knoblauch gewirzte Rohwurst)
= Paella mit Gemise

Traditionelles Saison Essen

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

= Schlachtplatte: Mit Blut- u. Leberwiirsten, abgekochten Schalripple, Bauch u. magerem Bauerngesalzenem, dazu

Apfelsauerkraut, Kartoffelpliree u. BratensoRe

Ofenfrisch italienisch auf lhren Tisch

= Lasagne ,Bolognese” oder Lasagne ,Gartnerin“

= Lachs-Lasagne

= Spaghetti “Hoppla Bobbla” mit 3 Pasta SofRen Ihrer Wahl und frischem Parmesan:
RieslingsoRe mit Shrimps, LachssoRe, Tomaten-Basilikumsofle, Gorgonzola-Nusssolie,
CarbonarasoRe, Bolognesesolie, ArrabiattasoRe, (ab 20 Pers.)

Moussaka. Griechischer, geschichteter Auflauf mit Rinderhackfleisch u. Gemiise

pro Person

pro Person
pro Person

pro Person

pro Person

Beachten Sie auch Bitte unsere nachfolgenden Vorschldge , Hits u. Aktionen”.

Dort finden Sie weitere Speisen, die auch fiir eine groBere Personenzahl geeignet sind.

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Hits und Aktionen Hier haben wir lhnen einige Vorschlige zusammengestellt,
speziell fiir eine groRere Personenanzahl

Schnitzelfest: Panierte Schweine-Schnitzel vom Riicken , Jagerschnitzel vom Schweine-Hals, Zigeuner Schnitzel von der Pute,
dazu Eierspatzle und jeweils passende SolRe ab 50 Personen pro Person

Leckeres aus dem Ofen , Lasagne-Kombination“
= Lachs-Lasagne, Bolognese-Lasagne, Gemiise-Lasagne ab 40 Personen pro Person

Spaghetti u. Co.
= Spaghetti, Tortellini, Gnocchi. Dazu BolognesesolRe, CarbonarasoRe, Lachssahnesolie. Inkl. geriebenem Parmesan-Kase
(Mengenberechnungsgrundlage: 50% Spaghetti / 25% Tortellini / 25% Gnocchi)
(Mengenberechnungsgrundlage: 50% BolognesesoRe / 25% CarbonarasoRe / 25% LachssahnesoRe)
ab 40 Personen pro Person
Spaghetti “Hoppla Bobbla”

=  mit 3 Pasta SoRRen lhrer Wahl und frischem Parmesan: Rieslingsof3e mit Shrimps, LachssoRRe, Tomaten-BasilikumsoRe,

Gorgonzola-NusssolRe, CarbonarasolRe, BolognesesolRe, ArrabiattasoRe, (ab 20 Pers.) pro Person
Bratenparade
= Gegrillter SpieRbraten vom Schweinehals, gefillter Jdgerbraten von Schwein, gefillte Puten Brust ,Zigeuner Art“, dazu
Eierspatzle und jeweils passende SolRe ab 50 Personen pro Person

Leckeres aus der Pfanne
= Putenfleischpfanne ,Ziricher Art“, Schweinefleischpfanne , Gyros Art“, Grillgemisepfanne , Gartnerin“, dazu Eierspatzle
ab 50 Personen pro Person

Chili Con Cane, inkl. Baguette hierfir pro Person

Grillen einmal Anders

= Gegrillter Holzfaller-Speck, Gegrillter Spiefbraten vom Schweinehals und Riicken. Dazu Karottensalat, Nudelsalat,
Kartoffelsalat u. Farmersalat sowie Knoblauch- u. CurrysoRe ab 40 Personen pro Person

Das Besondere:
= Schweine Filet Wellington im Splitterteig ab 20 Personen pro Person

Ofenspezialitaten (leckere Schinkenspezialitdten) im beliebtem Splitterteig, Brotteig oder Blitterteig

= Grillschinkle im Teigmantel nach Wahl ab 20 Personen pro Person
= Wachholderschaufele im Teigmantel nach Wahl ab 20 Personen pro Person
= Kaiser-Kasseler im Teigmantel nach Wahl ab 20 Personen pro Person
= Putenschinkle im Teigmantel nach Wahl ab 20 Personen pro Person

Schinkenspezialitdten

= Partyschinken. Rustikal herzhaft gegrillte Schweinekeule, Fiir ca. 30 Personen pro Person
=  Gefiilltes Schaufele ab 20 Personen pro Person
= Deftiges Backschinkle ab 20 Personen pro Person
= Burgunder- Schaufele ab 20 Personen pro Person

Gebratene Frikadellen

= 2 Stlck, mit BratensoRe > ohne Beilage < pro Person
= 2 Stlck, mit BratensoBe und hausgemachten Rostzwiebeln > ohne Beilage < pro Person
Ofenfrisch auf lhren Tisch!!! Unser Fleischkdse ab 20 Personen

= Fleischkase fein pro Person
= Pizza Fleischkase pro Person
= Zwiebelfleischkase pro Person
= Schweizer Fleischkase pro Person
Grillspezialitaten ab 20 Personen

=  Grillhaxle (ca. 180 g) pro Stiick
= Grillbauch pro Person
= SpieBbraten gegrillt (vom Schweinehals) pro Person

Zu unseren Grill u. Schinkenspezialititen auf dieser Seite erhalten Sie Gratis unsere beliebte KnoblauchsoRe.

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Wiinschen Sie andere Beilagen zu lhren Meniis, dann sprechen Sie mit uns.
Fiir die separate Beilagen Bestellung:

= Eierspatzle pro Person
= Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln pro Person
= Bandnudeln oder Serviettenknddel oder Reis, Curryreis, Basmatireis pro Person
= Kartoffelknodel, Krauterrdsti oder Mini-Semmelknédel pro Person
= Boullionkartoffeln pro Person
= Folienkartoffeln mit Krauter-Knoblauch-Quark oder Mini-Krauter-Semmelknddel pro Person
= Mini-Rostkartoffeln , Sesam-Kartoffeln, Rosmarin-Kartoffeln pro Person
Backwaren

= Ofenfrisches Baguette (280g) oder Ciabatta Stiick

= Ofenfrisches Finnen Baguette (280g) Stiick

= Ofenfrische Baguette (gemischte Sorten) (280g) Stiick

= Ofenfrisches Oliven Baguette (280g) oder Ofenfrisches Vollkorn Baguette (280g) Stiick

= Ofenfrisches Zwiebel Baguette hell (280g) Stiick

= Partybrétchen gemischt (ca. 40g): Helle Brotchen, Kérner-Brotchen, Laugenbrétchen Stick

Gemiise- und Vegetarische Vorschlage

Gemiiseplatte klassisch: Broccoli mit SoRe Hollandaise, abgeschmelzten Bohnen, Babykarotten im Krauterbeet u. Erbsen
pro Person

Gemiiseplatte Exklusive: Bohnen-Budget umwickelt mit Speck, Broccoli mit SoRe Hollandaise, Karottenspalten im
Krauterbeet u. Erbsen pro Person

Gemiiseplatte Feinschmecker: Bohnen Budget umwickelt mit Speck, Broccoli mit SoRe Hollandaise, Babykarotten im
Krauterbeet, Erbsen pro Person

Gemiiseplatte Gourmet (nur in der Spargelsaison): Bohnen Budget umwickelt mit Speck, Broccoli mit SoRe Hollandaise,
Stangenspargel mit SofRe Hollandaise, Karottenspalten pro Person

Gemiiseplatte winterlich pro Person
Mit Bohnen-Budget (umwickelt mit Speck), Kohlrabi, Rosenkohl u. Karottenspalten im Krduterbeet

Italienisches Gemiise:

Gegrilltes Gemiise mit Pinienkernen, Zucchini, Paprika, Broccoli u. Steinchampignon pro Person
Grill-Gemiisepfanne pro Person
Hafer-Kase-Bratlinge, mit TomatensoRe pro Person
Gemiise- Krauter- Bratlinge, mit SchnittlauchsoRe oder Asia-SoRe (Curry-Kokos) pro Person
Gemiisemaultaschen auf Wok-Gemiise

=  Mit wirziger KdsesahnesoRe pro Person
Moussaka Vegetarisch, Gemiise-Auflauf geschichtet pro Person
Pilz-Ragout, mit frischen Krautern pro Person
Risotto, mit Gemiise u. Pilzen pro Person
Gemiise- Lasagne pro Person
Gemiise- Paella pro Person

Darf’s etwas vom Fisch sein? Dann empfehlen wir lhnen unsere Hauptspeisen vom Fisch auf Seite 11

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen



Da haben wir den Salat !!!

Salate in reicher Auswahl (ab 5 Personen je Auswabhl), Preise pro Person / je ca. 250 g

Rohkost- u. Gemiisesalate:

L L L L O VR R

Verschiedene Blattsalate, mit Dressing nach Wahl*

Wilder Salat: Verschied. Blattsalate mit Walnusskerne, Kracherle, Balsamico-Dressing

Waldorfsalat, der Traditionelle

Tiroler Krautsalat, mit Speck

Farmersalat, vitaminreich

Italienischer Bohnensalat, mit Mais
Krautsalat Hawaii, mit Ananas und Schinken
Karottensalat, der Kerngesunde
Gemisecocktail, mit Pesto

Kartoffelsalat, darf eigentlich nicht fehlen
Nudelsalat, mit Joghurtsol3e

Curry- Reissalat, der Pikante

Brotsalat (Croutonsalat) mit Parmesanspanen
Griine Bohnen Salat, mit Speck
Paprika-Maissalat

Bauernsalat

Couscoussalat

Feinkostsalate:

L O L L O A R R

Unsere Cocktails erhalten Sie auch gerne bei lhrem Fingerfood Biiffet in Mini Gldschen

Griechischer Hirtensalat, mit Schafskase
Wourstsalat nach Art des Hauses, unsere Spezialitat
StraRBburger Wurstsalat

Wirstchensalat

Schwartenmagensalat mit Meerrettich
Linsensalat bunt, an Balsamico-Creme
Schinken- Eiersalat, der Feine
Kosakensalat, der Pikante
Thunfischsalat

Geflugelcocktail, der Leckere
Krabbencocktail, das Besondere
Ratatouille Cocktail, der vitaminreiche
Meeresfriichtesalat, der Exklusive
Rindfleischsalat, der Badische
Schweizer K&sesalat, der Traditionelle
K&se- Floridasalat, mit Obst
Parma-Salat mit Rucola, Der besondere

Salatbuffet mit 5 versch. Rohkost- u. Gemusesalaten (ab 25 Pers.) pro Person
Salatbuffet mit 3 versch. Rohkost- u. Gemusesalaten (ab 15 Pers.) pro Person
Feinschmecker-Salatbuffet ...

mit 5 versch. Salaten lhrer Wahl (ab 25 Pers.) pro Person
mit 3 versch. Salaten lhrer Wahl (ab 15 Pers.) pro Person
Unsere Dressing’s:

Balsamico-Dressing, Krauter-Dressing, Sauerrahm-Dressing, Joghurt-Dressing

Feldsalat mit Walniissen, Speck u. Kracherle (nurin der Saison) pro Person

Stand: 01-2012
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Wir richten auch komplette

Die feine Verfiihrung - Unsere Desserts !!!

i Dessertbiiffets in verschiedenen
i Variationen :

Tiramisu-Variationen in Mini-Gléschen RN
= Hausgemachte klassische Tiramisu Pro Person empfehlen pro Stiick

= Hausgemachte Erdbeer-Tiramisu wir 2 Glaschen pro Stlick

= Hausgemachte Himbeer-Tiramisu pro Stiick

= Zwetschgen Tiramisu mit Zimt pro Stiick

= Schwarzwalder Kirsch Tiramisu pro Stiick

= Bratapfel-Tiramisu pro Stiick
Tiramisu-Variationen wie zuvor, jedoch in Schiisseln pro Person

Mousse Variationen (in Schiissel) @—ﬂ—'—% pro Person

Zur Auswahl stehen ...

= Schokoladen-Mousse, Vanille-Mousse, Cappuccino-Mousse, Apfel-Calvados-Mousse, Orange-Campari-Mousse, Joghurt-
Pfirsich-Mousse, Joghurt-Kirsch-Mousse, Joghurt-Erdbeer-Mousse, Joghurt-Vanille-Mousse, Joghurt-Orange-Mousse,
Birne-Helen-Mousse, Friichte-Mousse (je nach Saison)

Mousse Variationen wie zuvor, jedoch als tolle Torten pro Person

Mousse Variationen wie zuvor, jedoch ...

= In Mini-Glaschen pro Stiick
= In Mini-Schokoladenformen pro Stiick
Latte Macchiato-Creme in Mini-Glaschen pro Glas
Panna Cotta in Mini-Glaschen (leichte gekochte Vanille Creme), auf roter Frucht-Griitze pro Glas
Panna Cotta Latte Macchiato, in Mini-Glaschen pro Glas
Mascarpone-Creme mit Pfirsichen, in Mini-Glaschen pro Glas
Mascarpone-Creme mit Himbeeren, in Mini-Glischen pro Glas

Panna Cotta, ein Traum mit Zimt in Mini-Glaschen

= (leichte gekochte Vanille Creme), dazu Zwetschgenragout mit Rotwein pro Glas

»Schneeballen” mit VanillesoRe pro Person
Pro Person empfehlen

Creme Brullee in Mini-Glaschen wir 2 Glaschen

= (wird vor Ort karamellisiert) pro Person

Leichte Quarkcreme’s in Mini-Glaschen
= Mandarinenquarkcreme, Waldbeerquarkcreme, Erdbeerquarkcreme, Pfirsichquarkcreme, Kirschquarkcreme

pro Glas
Rote Fruchtgriitze, mit Vanillesole pro Person
Frische Erdbeeren (in Saison), mit VanillesoRRe pro Person
Frischer Obstsalat pro Person
Frischer Friichtetraum in Wiirfel pro Person
Frische FriichtetraumspielSchen auf Ananas dekoriert,
flr ca. 8- 10 Personen (50-60 SpieRchen) pro Ananas
Exklusive Friichteplatten pro Person
Fur alle Obst-Desserts empfehlen wir Ihnen unseren Schokoladenbrunnen incl. Schokolade
Leih-Schokoladenbrunnen incl. Reinigung u. Schokolade Preis pauschal
Das besondere Highlight !!! Eisbombe mit Feuerwerk !!! 1 Stiick

= Gemischtes Movenpick Cremeeis u. Fruchteis, garniert mit Ananas oder Melone
flir ca. 30-35 Pers. (je nach Verzehrsituation)

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Warmer Apfelstrudel im Strudelteig, mit hausgemachter VanillesoRe (fiir ca. 8 Pers.) pro Apfelstrudel
Warmer Topfenstrudel (Osterreich), mit hausgemachter VanillesoRe (fiir ca. 8 Pers.) pro Strudel

Smoothies (leckere erfrischende Fruchtgetrinke), in den Varianten ...
= Erdbeer, Waldfriichte, Orange-Mango (Mindestmenge pro Variante = 2 Lit.) Preis pro 2 Lit.

Unsere Kuchenspezialitaten

Kasekuchen, D = ca. 26 cm Preis pro Kuchen
Apfelrahm-Kuchen, D = ca. 26 cm Preis pro Kuchen
Donauwelle (36 Stiicke) Preis pro Kuchen
Erdbeer-Buttermilch-Torte, D =ca. 28 cm Preis pro Kuchen
Brombeer-Joghurt-Torte, D = ca. 28 cm Preis pro Kuchen
Panna Cotta—Heidelbeer-Torte, D = ca. 28 cm Preis pro Kuchen
Schwarzwalder Kirschtorte, D= ca. 28 cm Preis pro Kuchen
Eierlikdr-Torte, D = ca. 28 cm Preis pro Kuchen
Himbeerkuchen (Rundform D = ca. 26 cm) Preis pro Kuchen

Muffins Variationen: Schoko-Muffin, Haselnuss-Muffin, Joghurt-Kirsch-Muffin, Joghurt-Mandarinen-Muffin
= 6 Stlck (Mindestmenge pro Sorte = 6 St.) Preis pro 6 St.

SuRe Kleinigkeiten

=  Geflllte Mini Eclair mit Vanillecreme oder Schokoladencreme Stick
= Mini Schoko Windbeutel mit Vanillecreme Stick
= Geflllte Mini Windbeutel mit Vanillecreme Stick

Unser Hit: Dessert Biiffet ,Sureprice”

Variante 1) ab 30 Personen Preis pro Person
= 3 x Tiramisu Variationen in Mini-Gldaschen

= 3 x Mousse Variationen in Mini-Glaschen

= Rote Fruchtgriitze mit Panna Cotta

= Frischer Obstsalat

Variante 2) ab 40 Personen Preis pro Person
= 3x Tiramisu Variationen in Mini Glaschen

= 3x Mousse Variationen in Mini Glaschen

= Rote Fruchtgriitze mit VanillesoRRe

= FrichtespieBtaum auf Ananas mit Schokoladen Brunnen

Unser Dessert Biiffet Surprice wird toll arranigert auf Etagere oder Stufen u. ergédnzt durch unsere hausgemachten
Mandelspiltter oder Geback

Zu allen Dessert Biiffets empfehlen wir als Erganzung unsere ...
= Erganzungs-Kdsespezialitatenplatte mit ofenfrischem Baguette u. Butter Aufpreis pro Person

Wir haben auch weitere Vorschlage fiir komplette Dessert-Biiffets

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Kaltes FEinSChmECker Bﬂffet ab 30 Personen !!! (Kleinere Buffets finden Sie

auf der Seite , Petit Biiffets”
weiter hinten)

Hinweis zu unseren Biiffet‘s: Zu einem Biiffet gehért wegen der optischen Wirkung und Vielfalt eine bestimmte Materialmenge.
Diese setzt eine entsprechend hohe Personenzahl voraus (Bei Petit-Biiffets mind. 15 Personen / bei sonstigen Biiffets ab 30
Personen).

Auch ist nicht jede aufgefiihrte Speise auch fiir jede Person verfiigbar, da es sich hier um Komplettbiiffets handelt u. die
Berechnung der gesamten Speisenmenge sich auf die Gesamtpersonenzahl bezieht. Wir bitten um lhr Verstdndnis, dass wir bei
geringerer Personenzahl eine Anderung der Speisenauswahl bzw. Vielfalt vornehmen miissen. Als Alternative zu den Biiffets
kénnen Sie sich die Speisen aus dem Katalog zusammenstellen fiir Ihre Personenzahl.

Fischplatte > Firr GenieRer < ¢ ka3

= Raucherlachs, Graved Lachs, gerducherte Forellenfilets, Fischpasteten, Crevetten, gerducherte Makrelenfiletvariationen,
frischem Urloffener Meerrettich. Garniert mit Fischpralinen, gefiillten Cocktailtomaten, gefiillten Peperoni,
Gurkenschiffchen, gefiillte Eier.

Filetvariationen

= Gegrillte Schweine- oder Puten-Medaillons, garniert mit Friichten, gefiilltes Lendchen vom Schweine oder Pute mit
Gemdise- Fleischfiillung u. leckeren Dips

Geflﬁgel leicht u. fein > Vielfalt von Gefliigelteilen, mal gegrillt, gefillt o. gerduchert <

= Gefillte Hdhnchenbrustfilet mit Zucchini, gefillte Hdhnchenrouladen mit Blattspinat, natur gegrilltes Hdhnchenbristchen,
gegrillte Hahnchenkeule, garniert mit Friichten.

Schinkenspezialitdatenplatten > von gegart bis geréuchert, von Fein bis Lecker <
= Rohe und gekochte Schinkenspezialitaten. Garniert mit Stangenspargel u. Friichte der Saison.

Wédihlen Sie aus zwischen Bratenvariationen oder Snack- u. Hdppchenvariationen

Bratenvariationen: Von deftig bis exklusiv

= Z.B.: Geflllter Broccolibraten, Jagerbraten, SpieBbraten, Steakbraten und weitere Késtlichkeiten. Erganzt mit leckerem
Marktgemise oder hausgemachter Cumberlandsofie

oder ...

Snack- u. Happchenvariationen

= Gebratene Partyfrikadellen, panierte Schnitzelhappen, gegrillte Cevapcici, gegrillte Hackfleischballchen, gegrillte
Hahnchenspielle, panierte Hdhnchenbrustmedaillons u. Gemusebratlinge. Garniert mit GemiisespieRen, Karottenrosen u.
Radieschen-Rosen, sowie leckeren Dips.

Widéhlen Sie aus zwischen Wrap’s oder Salaten:

Wrap'’s (gefiillte Weizenteigfladen)
e Mit Putenfleisch, Paprika, Eisbergsalat u. Curry-Dip
e Mit Schinken, Eier, Eisbergsalat u. Senf-Dill - Dip
oder ...
Feinschmeckersalate
= Krabbencocktail, Geflligelcocktail,

Fitness u. Rohkostsalate
= Waldorfsalat, Curryreissalat, Nudelsalat, Karottensalat, Bohnensalat, Farmersalat

Leckere Accessoires > Die schmackhafte Dekoration <
Geflllte Cocktailtomaten

Geflllte Peperoni

Gemise Carpaccio

Tomaten mit Mozzarellaboccocini und Pesto
Melonenschiffchen mit Slidtiroler Schinken

Gebratene Aubergine

Gegrillten Zucchini

Gegrillter Paprika

Eingelegte Steinchampignon

Marinierter Feta-Kdse, dazu verschieden eingelegte Oliven

L L O R R R !
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Kaseplatte

= Eine grolRe Auswahl europaischer Kase-Spezialitaten! ‘ O -
Dazu reichlich frische Friichte u. KasespieRchen o

Wilder Blattsalat mit Kriuter-Balsamico-Dressing oder Joghurt-Dressing

Verschiedene Partybrotchen u. gemischtes Baguette, dazu Butter

Unsere beliebten Dips > Gehéren einfach dazu <
= KnoblauchsoRe, CocktailsoRe, Currysofle und Sahnemeerrettich

Preis fiir Kaltes Feinschmeckerbiiffet wie zuvor beschrieben: Preis pro Person
Preis fiir Kaltes Feinschmeckerbiiffet wie zuvor beschrieben, jedoch ohne Fisch: Preis pro Person
Preisgrundlage fiir Personenanzahl ab 30 Personen! Auch andere Variationen sind selbstverstandlich méglich!!!

Achtung! Jetzt wird’s Heil3 !!!

Kaltes Feinschmecker- Biiffet mit Fisch wie zuvor, dazu die ...

LDeftige” Warme Erganzung
= Badischer Sauerbraten mit Preiselbeeren

= Gefiillter Jagerbraten vom Schwein mit SteinchampignonrahmsoRe,
dazu Serviettenknddel u. Eierspatzle

Preis fiir Kaltes Feinschmeckerbiiffet incl. ,Deftige” Warme Erganzung: pro Person

Kaltes Feinschmecker Biiffet mit Fisch wie zuvor, dazu die ...

zLeckere” Warme Ergianzung
= Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art”

= SpieBbraten vom Schwein, mit Rahm- o. PfefferrahmsoRe,
dazu Eierspatzle u. Kartoffelgratin

Preis fiir Kaltes Feinschmeckerbiiffet incl. , Leckere” Warme Erganzung: pro Person

Kaltes Feinschmecker Biiffet mit Fisch wie zuvor, dazu ...

zFeine” Warme Erganzung
= Schweinefilet im Speckmantel, an SteinchampignonrahmsoRe
= Gefiilltes Hihnchenbrustfilet, an CherryrahmsoRe
dazu Eierspatzle u. Kartoffelgratin

Preis fiir Kaltes Feinschmeckerbiiffet incl. ,Feine” Warme Erganzung: pro Person

Biiffet-Preisgrundlage fiir Personenanzahl ab 30 Personen !

Als kronenden Abschluss hierfiir empfehlen wir lhnen unsere Dessert’ s und Dessertbiiffets

Wir gestalten auch Trend-Biiffets

Italienische Buffet, Griechische Biiffet, Bayrisches- oder Badisches Biffet, Schweizer Biffet,
,Essen wie Gott in Frankreich”, PiratenbUffets, Biiffet ,Slidseezauber”, Biiffet ,,Urloffen”, u.v.m.

Fiir all diese Biiffets haben wir separate Vorschldge, die wir lhnen gerne zusenden.
Auch weitere Ideen und Wiinsche sind moglich!
Neu im Trend: Finger — Food Biffet

Das etwas andere ,,Schlemmerbuffet”

ZB: Mit Rehricken, Entenbrustfilet, ,Filet de Boeuf” u.v.m.

In allen Biiffets enthalten sind Aufbau sowie die passende Deko am Biiffet.

Bitte beachten Sie auch unsere Hinweise zu all unseren Biiffets auf Seite 19 unten

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen
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Petit kaltes Biiffet ,,fiir die kleine Runde* ab 15 Personen

Kombiplatten als kleines Arrangement bestehend aus:

Feinschmeckerplatte:
= Schinkenspezialitdten mit Stangenspargel, Braten u. Filetvariationen. Hiahnchenvielfalt mal gegrillt, gefullt u. gerduchert.
Ausgarniert mit frischen Friichten u. leckerem Dip ﬁ

Delikatessenplatte: ST

= Fischspezialitdten mit Edelrducher- Lachs, Graved- Lachs, Forellenfilet, Fischpasteten, edel Fischpralinen u. Crevetten.
Garniert mit Gurkenschiffchen u. gefiillten Eier.

Internationale Kasespezialitdten und Butterrosen.

Anti-Pasti Platte u. Vorspeisenplatte bestehend aus:

= Gebratenen Auberginen, gegrillten Zucchini u. gebratenem Paprika, eingelegte Steinchampignon, gefiillte Peperoni u.
gefiillte Cocktailtomaten, Tomaten mit Mozzarellabococcini u. Pesto, Stidtiroler Schinken mit Melonenspalten,

Feinschmecker u. Rohkostsalate
= Waldorfsalat, Karottensalat, Farmersalat, Hirtencocktail

Partybrotchen u. Baguette, dazu Butter

Kalte Dips: @B

= KnoblauchsoRe, Currysol3e, CocktailsolRe u. Sahnemeerrettich

Komplettpreis pro Person

Fiir Petit- Biiffets haben wir auch noch weitere separate Vorschlidge

Hinweis zu all unseren Biiffets:

Zu einem Biliffet gehdrt wegen der optischen Wirkung und Vielfalt eine bestimmte Materialmenge. Diese
setzt eine entsprechend hohe Personenzahl voraus (Bei Petit-Biiffets mind. 15 Personen / bei sonstigen
Biiffets ab ca. 30 Personen).

Auch ist nicht jede aufgefiihrte Speise auch fiir jede Person verfiigbar, da es sich hier um Komplettbliffets
handelt u. die Berechnung der gesamten Speisenmenge sich auf die Gesamtpersonenzahl bezieht. Falls Sie
auf bestimmte Spezialititen grofsen Wert legen und die Menge hiervon héher berechnet werden soll, so
lassen Sie uns das wissen.

Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass wir bei geringerer Personenzahl eine Anderung der Speisenauswahl
bzw. Vielfalt vornehmen miissen. Als Alternative zu den Bliffets kénnen Sie sich die Speisen auch aus dem
Katalog zusammenstellen fiir Ihre Personenzahl.

Bitte beachten Sie, dass Anderungen in unseren Biiffet - oder Menii-Vorschligen automatisch auch eine
Preiséinderung verursachen kénnen.

Bei Streichungen von giinstigeren Bestandteilen erhéht sich der Biiffetpreis, da der Anteil der teureren
Speisen erhéht werden muss, um wieder auf die erforderliche Gesamtmenge zu kommen.

Bei Streichungen von teureren Bestandteilen vermindert sich der Biiffetpreis, da der Anteil der giinstigeren
Speisen erhéht werden kann, um wieder auf die erforderliche Gesamtmenge zu kommen.

Hierbei sind jedoch noch evtl. anfallende Anderungszuschlége zu beriicksichtigen.

Bei Riickfragen hierzu erklédren wir Ihnen gerne nochmals die Problematik und bitten um lhr Versténdnis.

Stand: 01-2012 Preise zzgl. 7% oder 19% MwsSt., abhdngig von evtl. weiteren Dienstleistungen gem. den aktuellen gesetzlichen Bestimmungen



Unsere Schlemmerplatten- Variationen

Schinken-Bratenplatten

= Rohe und gekochte Schinkenspezialitdten sowie unsere gebratene u. gefiillte Braten, exklusiv garniert.

Schinkenplatte Schwarzwald
= Unsere rohen und gekochten Schinkenspezialitaten, exklusiv garniert

Filetvariationen

Ab 8 Personen

Ab 8 Personen

Ab 8 Personen

= Gebratene u. gefiillte Schweine- und Puten-Medaillons, mit Friichten u. Gemuse garniert

Gemischte Aufschnittplatte

= Mit diversen Bratenspezialitdten, Aufschnittwurst und Schinken

Kombiplatte mit Aufschnitt & Kase

= Siehe gemischte Aufschnittplatte zuvor, dazu Kasespezialitaten
Deftiges rustikales Bauernvesper

Kaseplatte Europiische Kasespezialititen mit Friichten ﬂ

Fischplatte Lord Nelson

Ab 8 Personen

Ab 10 Personen

Ab 8 Personen

Ab 10 Personen

Ab 10 Personen

= Mit Forellenfilet, Lachs u. anderen gerducherten Fischspezialitdten. Genial dekoriert.

Kombiplatte mit Schinken, Braten, Kase
= Schinken- Bratenplatte mit Kdasespezialitaten

Kombiplatte als kleines Arrangement

Ab 10 Personen

Hahnchenvariationen, mit Cocktailtomaten, gefillten Gurkenschiffchen, Eier und Peperoni.

Ab 10 Personen

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

> Schinken, Braten, Fisch u. Kasespezialitdten, Filet u.

Preis p. Person

Alle unsere Schlemmerplatten-Variationen konnen Sie mit unseren Fein- und Rohkostsalaten auf unserer Salat-Seite

erweitern.

Zu allen Schlemmerplatten erhalten Sie Gratis unsere beliebten Dips ...

= KnoblauchsoRe u. CurrysoRe.

Bei allen Platten mit Fischspezialitaten erhalten Sie dazu ...

= Sahne-Meerrettich

Stand: 01-2012
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Partyservice Drechsler

77767 Appenweier- Urloffen
St.-Martin-Stra3e 20
Tel.: 07805/4785 Fax: 07805/919827
Mail: info@party-drechsler.de
Homepage: www.party-drechsler.de

Sind Sie neugierig geworden??? Dann rufen Sie uns doch einfach an!!!

Flr alle Veranstaltungen ob Privat oder fiir Ihre Firma erarbeiten wir Ihnen auch gerne eine spezielle Speisenzusammenstellung,
verbunden mit einem Kostenangebot. Dies gilt auch fiir Meni-Anfragen und Getrdnkeangebote sowie fiir Personal, Leihmobiliar
und Ausstattungsgegenstande.

Hinweis: Alle persdnlichen Beratungsgesprache kdnnen wir nur nach erfolgter Terminvereinbarung durchfiihren.
Beratungsgesprache erfolgen kostenfrei und unverbindlich. Bitte nennen sie uns bei einer schriftlichen Anfrage lhre Angaben
wie Anschrift, Name oder Firma mit Ansprechpartner, Email-Adresse sowie eine Telefonnummer fiir Riickfragen.

Gerne sind wir behilflich bei der Suche nach passenden Raumlichkeiten, der passenden Musik, einem Zelt oder Pavillon
u.v.m. Aufgrund unserer langjahrigen Erfahrung haben wir eine Sammlung an Informationen u. interessanten Raumlichkeiten
fiir lhre Feier. Auf Wunsch liefern wir auch Getranke (Auf Kommission), libernehmen die Tischdekoration fiir das passende
Ambiente oder stellen lhnen unser Servicepersonal zur Verfiigung.

Gerne senden wir lhnen unsere weiteren Preislisten flr unsere Leihartikel, Serviceleistungen und vieles mehr zu.

Unser Preis-/Leistungsverhiltnis bekommt hoffentlich lhre Zustimmung.

Falls wir mal nicht die giinstigsten sind, beachten Sie bitte bei Ihrer Auftragsvergabe folgende Tatsache:

"Die Freude liber den giinstigsten Preis dauert nicht so lange wie die Freude und Erinnerung an eine schone u. gelungene
Feier". lhre Gaste werden es lhnen danken.

Hinweis zu unseren Biiffets: Beachten Sie hierzu bitte unseren Hinweis auf Seite 19 in diesem Katalog!!!

Als Grundlage fir alle Auftrage dienen unsere ,allgemeinen Geschaftsbedingungen”. Diese beinhalten alle sonstigen
Vertragsbestandteile.

Reinigung: Aus hygienischen Griinden bitten wir Sie, das Geschirr u. samtliche Speisenbehalter bzw. Platten vor Riickgabe zu
reinigen (entfernen aller Speisen- u. SoRenriickstéande). Falls Sie dies nicht wiinschen und wir das fiir Sie GUbernehmen dirfen,
berechnen wir fir die Reinigung den tatsiachlichen Aufwand a #,- €/Std. zzgl. MwSt. (entspricht ca. # €/Pers.).

Wir helfen lhnen gerne bei der Auswahl und beraten Sie, damit auch ihre Feier zu einem gelungenen Fest wird!
Uber Ihr Vertrauen wiirden wir uns freuen!

Hinweis zur Mehrwertsteuer auf unsere Leistungen:
Bei Bestellung samtlicher Speisen aus unserem Katalog sowie unseren Biiffet- u. Mentvorschldgen kommt generell der

verminderte MwsSt. Satz in Héhe von 7% zum Tragen, da es sich vom Grundsatz her um eine Lebensmittellieferung handelt.
Fur alle Leihartikel, Servicekréafte u. sonstige Dienstleitungen sind 19% MwSt. fallig.

Sobald Sie von uns Servicekrafte flir Serviceleistungen vor Ort oder Leihgeschirr fir Ihre Feier bendtigen, handelt es sich laut
Gesetzgeber bei dem kompletten Auftrag um eine Dienstleistung bzw. Gastronomie-Leistung.

Dann fallen auf alle Leistungen eines Auftrages 19% MwsSt. an laut aktueller Gesetzgebung.

Gerne erklaren wir Ihnen diese Regelung auch detailliert.

Wir freuen uns auf Sie

Das Team vom Partyservice DRECHSLER und

Iris Drechsler-Stumm
Bernd Stumm

» Weils einfach genial schmeckt”
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